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Et kursus med tankevaekkende foredrag og gode snakke i en tid, hvor mange store
emner bliver taget op. Vi skal vandrer i Grejsdalens skanne istidslandskaber, have mor-

gensamlinger og hgjskoleaftner.

I Isbet af ugen skal vi opleve:

Steffen Gram: DR's udenrigsreporter og
internationale korrespondent gennem
mere end 30 &r og en bleendende forteel-
ler. | DR begyndte han som Asien-repor-
ter, var USA-korrespondent 1983-1987,
journalist ved udlandsredaktionen 1988-
1990, korrespondent i Moskva 1990-1994
og fra 1996 redaktgr og senere veert for
udenrigsmagasinet Horisont. | perioden
2005-2013 var han atter DR's korrespon-
dent i USA, og siden har han veeret veert
pa programmet “ Verden ifglge Gram"” pa
DR P1.

"Verden ifglge Gram": Steffen Gram har

i mange &r taget temperaturen pa ver-
den, som han ser den lige nu. Der sker

jo mange alvorlige ting i verden: krigen i
Ukraine og dens enorme konsekvenser,
situationen i USA: sagerne med Trump,
abort-lovgivning og hvad der ellers nér at
ske inden august 2024. Ingen tvivl om, at
Steffen Gram har noget pa hjerte - og vi
skal hagre, hvordan verden ser ud fra Stef-
fen Grams stol hos DR.

Jacob Birkler: Er dansk filosof, forfatter,
debattgr og foredragsholder og har veeret
medlem af Det Etiske Rad siden 2010,
samt veeret formand for radet fra 2011 til
2016. Jacob Birkler er cand.mag. i filosofi
og psykologi og en bleendende formidler
af etik.

Menneskesyn til eftersyn: Bioteknologi
seetter os i stand til at skabe, fastholde og
afslutte liv pa en lang reekke nye mader.
Men det, vi 'kan’ ggre, haenger ikke altid
sammen med det, vi 'bgr’ gare. Dagen fo-
kuserer p& de mange etiske udfordringer,
der opstar, nar vi leegger livet og deden

i menneskets haender. Aktuelle etiske
spegrgsmal inddrages fra arbejdet i Det
Etiske R&d med seerligt fokus pa de man-
ge etiske dilemmaer, der opstar ved livets
begyndelse og afslutning.
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Brandbjergs kekken - kort fortalt

Pa Brandbjerg Hgjskole gar vi meget op
i, hvad vi spiser. Kgkkenet arbejder hver
dag pé at overraske og inspirere. Det
betyder meget for os, at maden er lavet
af friske gkologiske ravarer, at smagen,
farverne og anretningen udfordrer vores
sanser, og at vi er kreative med at fa alle
révarer brugt, sd vi sammen passer pa
klodens ressourcer og minimerer spild.

Vores kgkken arbejder med saesonens
révarer og prioriterer at kebe lokalt. Der
er fokus pé at anvende meget grgnt og
mindre kgd, og graden af selvforsyning
gges ar for ar. Andelen af gkologiske pro-
dukter ligger over 60%, og der er fokus
pa at minimere madspild.

Morgenmad mellem kl. 730 - 8.30, Fro-

kost mellem kl. 12.30 - 13.30, Aftensmad
mellem kl. 18.00 - 19.00.

Tilmelding og betaling

Betalingsopggrelse modtages pr. mail f&
dage efter tilmelding eller pr. post, hvis
der ikke er angivet en mailadresse. Ende-
ligt program modtages pr. mail eller pr.
post 2 uger fgr kursusstart.

Hvis du selv veelger at aflyse dit ophold,
mister du dit indbetalte indmeldelsesge-
byr pé& 500 kr.

Aflyser du mindst 10 uger fgr opholdets
begyndelse, refunderes hele kursusge-
byret p& neer indmeldelsesgebyret. Ved
afbud senere end 10 uger fgr kursets
start, mister du det samlede indbetalte
kursusgebyr.

Senest tilmelding den 1. december 2024
efter farst til melle-princippet.

Har du diabetes eller allergier i fht. mad
- kan du laese mere om Brandbjergs
kekken her.

Har du spgrgsmal er du selvfelgelig altid velkommen til at kontakte Brandbjerg
Hgjskole pa 75 87 15 00 eller bh@brandbjerg.dk

Kurset foregar i dagene
Sgndag d. 11. — lgrdag 17. august 2024
Ankomst og indkvartering sgndag den 11.

august 2024 kl. 15.30

Afrejse lgrdag den 17. august 2024 kl.
10.00

Kursusperioder og priser

7 dages kursus

Dobbeltveerelse: kr. 6.300,- kr.

* Tilleeg for enkeltveerelse: 1.000,- kr.
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